Kolaé s malinami a zakysanou smetanou

Priprava

V mise rozmichame maslo, cukr, vejce,
kypfici prasek do peciva, vanilkovy cukr a
prosatou mouku. Smés michame jemné
vareCkou, dokud se ingredience krasné
nespoji. Poté zamichame polovinu malin a 4
|Zice zakysané smetany a opét opatrné
promichame. Kulatou formu o priiméru 22 cm
si vymazeme maslem a smeés do ni
pfendame. PeCeme ve vyhfaté troubé na
180°C asi 50 minut. Pecte pozvolna, aby se
tésto pofadné propeklo. Jakmile je tésto
upecené, vytdhneme z trouby a nechame
jesté 10 minut ve formé chladnout. Poté
vyjmeme z formy. V mise si metlickou
uslehame tvaroh, zbylou smetanu a cukr

moucka a potfeme s touto polevou korpus. Na

polevu ozdobné navrSime zbytek malin.

Tip k receptu

Misto malin mizeme pouzit jakékoliv ovoce jako
jahody, borlivky, apod.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 8

3106 kalorii ,21 g cukri ,171 g tuk(1 ,84 g
bilkovin

Autor: Sonia005

Odkaz: https://srecepty.cz/kolac-s-malinami-
a-zakysanou-smetanou

Ingredience

e 400-500 g malin

e 150 ml zakysané smetany

e 220 g hladké mouky

e 170 g masla pokojové teploty

e 3vejce

e 1 sacek kypficiho prasku do peciva
» 1 sacek vanilkového cukru

e 170 g cukru krupice

e 200 g tvarohu

e 100 g cukru moucka

Kategorie

Svaty Valentyn, Ceska, Léto, Finanéné

Vv s

Moucnik


https://srecepty.cz/kolac-s-malinami-a-zakysanou-smetanou

	Koláč s malinami a zakysanou smetanou
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie
	Tip k receptu


