Koblizky s malinovou stavou

Priprava

Uvafime 1/4 litru mléka, 5dkg masla, Spetku
soli, rozmichame s 15dkg hladké mouky a
tésto prazime na mirném ohni tak dlouho, az
je upIné hladké a nelepi se ani na Izici ani na
panev. Tésto odstavime, a kdyZ trochu
vychladne, zamichame do néj 1 vejce, zase
vSe dohladka rozmichame, az do tésta
postupné vmichame zbyvajici 4 vejce, a k
tomu jesté pfidame asi 3/4 kavové zicky
prasku do peciva. Z tésta pak tvofime malé
kulicky, které usmazime na horkém sadle.

| Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 30min , Porce: 4

837 kalorii , 1 g cukr(i,33 g tuk(1 ,32 ¢
bilkovin

Autor: Romana Jakoubkova

Odkaz: https://srecepty.cz/koblizky-s-
malinovou-stavou

Ingredience

e sadlo na smazeni

e 5vajec

e 3/4 IZiCky prasku do peciva
e 250 ml mléka

e 15 g hladké mouky

e 5gmasla

o Spetka soli

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaroc¢né, Klasika, Rodina, Moucnik
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