Kavova babovka s liskovymi ofisky

Priprava

Cokoladu naldmeme na malé kousky a ofigky
umeleme najemno. Oddélime bilky od Zloutku,
které utfeme s cukrem a maslem. Z bilkd se
Spetkou soli vySlehame tuhy snih. VSe zlehka
smichame, pfidame Cokoladu, kavu a nakonec
mouku s kypficim praSkem a ofisky.

Smés vlijeme do vymazané a moukou nebo
strouhankou vysypané babovkové formy.
Peceme v troubé pfi 150 stupnich zhruba 30
minut, poté zvySime teplotu na 170 stupnil a
dopeceme jesté asi 20 minut. Vychladlou
babovku pocukrujeme mouckovym cukrem.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 20min , Porce: 4

5670 kalorii , 6 g cukrii ,396 g tukl( ,95 ¢
bilkovin

Autor: planeta

Odkaz: https://srecepty.cz/kavova-babovka-
s-liskovymi-orisky

Ingredience

250 g hladké mouky
e 250 g masla
250 g liskovych ofechu
e 200 g cukru moucka
e 100 g Cokolady na vareni
o 2 IzZiCky kavy
e 5 slepicich vajec
e 2 lziCky kypficiho prasku do peciva
o S$petka soli

Kategorie

Svatek matek, Vyjimeény den, ObycCejny den,
Ceska, Celoroéné, Navstéva, Rodina, Moudénik
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