Kardinalovy rezy

Obtiznost:

o Cas pfipravy: 45min , Cas vafeni: 15min
- e o Celkovy ¢as: 1Th Omin, Porce: 4
S5 RLLL ST S S S LA
G P R e . 463 kalorii ,2 g cukrti ,24 g tuk( ,28 ¢
bilkovin

Autor: Hlouskova

Odkaz: https://srecepty.cz/kardinalovy-rezy

Priprava Ingredience

Ze 3 bilkd a 100 g cukru uslehame tuhy snih.
Celé vejce, 2 Zloutky, 50 g cukru uSlehame do
pény zlehka vmichame mouku. Jeden
cukrarsky sacek naplnime snéhem a druhy
piSkotovym téstem. Na plech vyloZzeny
pecicim papirem stfikame nejdfive ze snéhu
pét pruhd po celé délce plechu asi 2 cm od
sebe. Vezmeme sacek s piSkotovym téstem a
nastfikame je mezi snéhové pruhy.
Vynechame vétsi mezeru a totéz nastfikame
na druhé pulce plechu. PeCeme ve vyhraté
froube na 170°C asi 10 az 15 minut. Vyjime€ny den, Némeckd, Celoro¢né, Finanéné
Vychladlé fezy zbavime papiru, oba pasy

potfeme marmeladou, jeden z horni a druhy

ze spodni strany. Na spodni dil naneseme

uSlehanou Slehacku se ztuzovacem a

pfiklopime druhym dilem.

e 4vejce

e 150 g cukru krupice

e 40 g hladké mouky

e 250 ml smetany ke Slehani
1 saCek ztuzovace Slehacky
4 IZice ovocné marmelady
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