Karamelovy dort s jahodami

Priprava

Karamel si pfipravime den predem. Cukr (100
g) utavime na karamel, vlijeme do né&j horkou

smetanu. Kratce povafime a nechame
vychladnout. Korpus: Z bilk a cukru
uslehame tuhy snih. Za stalého Slehani

pridame Zloutky. Nakonec vmichdme mouku.

Tésto rozetfeme na dva plechy vylozené

pecicim papirem. PeCeme pfi 180°C asi 12
min. Po vychladnuti sejmeme papir a platy

rozpulime a zarovname. Napln: Z mléka,

cukru a pudinku uvarime krém, ktery michame
do vychladnuti. Pfiddme maslo a %2 karamelu
a vy8lehame. Tfi korpusy potfeme % krému a
poklademe jahody. Korpusy sesadime na
sebe, nahoru polozime suchy plat a ulozime
do chladniCky. Poté natfeme vrch i strany
Casti zbylého krému. Poleva: Z cukru, 2 IZic
horké vody, rumu a zbylého karamelu utfeme
hladkou polevu, kterou rozetfeme na povrch

dortu. Strany obalime mandlemi. Zbytek

krému nastfikame pomoci cukrarského sacku

po obvodu dortu. Dozdobime celymi
jahodami.

Tip k receptu

MizZeme pouzit i jiné mékké ovoce. Karamel si
pfipravime dopfedu tak, aby stadil vychladnout.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 50min , Porce: 20

2721 kalorii ,19 g cukrti ,171 g tuk( ,27 g
bilkovin

Autor: veerac

Odkaz: https://srecepty.cz/karamelovy-dort-
s-jahodami

Ingredience

e 6 bilkd

e 6 Zloutku

e 150 g cukru krupice

e 200 g hladké mouky

e 300 ml kravského mléka
40 g cukru krupice

e 1 sacek pudinkového prasku
200 g masla

e 200 g jahod (nakrajené)

e 100 g cukru krupice

e 100 ml sladké smetany

e 100 g cukru moucka

e 20 mlrumu

« 60 g mandlovych prazenych lupinki
100 g jahod

e 2 lzice horké vody

Kategorie

Vyjime&ny den, Narozeniny, Ceska, Léto,

Vv

Navstéva, Moucnik
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