Kakaove tycinky s chilli

Priprava

Proséatou hladkou mouku dobfe promichame s
cukrem a Spetkou soli. Pfidame vejce,
nakrajené maslo, kakao, zakysanou smetanu
a chilli kofeni. Vypracujeme tésto, které
zabalime do folie a uloZzime do druhého dne
do chladu. Z odlezeneého tésta odebirame
malé kousky. Tvarujeme z nich tyCinky dlouhé
3 cm asilné 1,5 cm. Rozlozime je na plech s
pecicim papirem a peceme ve vyhfaté troubé
pfi 180°C, asi 14 minut. Hotové tyCinky
nechame vychladnout. V horké vodni lazni
rozpustime Cokoladu a konce vychladlych
ty€inek do ni namocime. Naskladame je na
mFiZzku, aby Cokolada mohla okapat a
ztuhnout.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 15min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 30

2558 kalorii ,4 g cukrl ,164 g tukd ,42 ¢
bilkovin

Autor: Alirtecka

Odkaz: https://srecepty.cz/kakaove-tycinky-

Ingredience

e 200 g hladké mouky

e 75 g cukru moucka

o Spetka soli

e 1vejce

e 100 g masla

o 3lzice kakaa

e 1 lZice zakysané smetany
o 1/2 1zi¢ky chilli kofeni

« 100 g bilé ¢okolady

Kategorie

Vanoce, Ceska, Celoro¢né, Finanéné

Vv s

extra, Labuznik, Cukrovi
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