Kakaoveé kosicky s likerovym krémem
Obtiznost:

Cas ptipravy: 50min , Cas vareni: 15min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 1

2453 kalorii ,2 g cukrl ,218 g tukd ,20 g
bilkovin

Autor: Angel 666

Odkaz: https://srecepty.cz/kakaove-kosicky-
s-likerovym-kremem

Priprava Ingredience

VSechny suroviny na tésto zpracujeme na
hladké tésto a nechame ho chvili v chladu
odlezet. Do misky si pfipravime trochu hladké
mouky. Z tésta odebirame stejnomérné malé
kousky, v dlani je zakulatime, z jedné strany
lehce "omocime" v misce s hladkou moukou a
pomoucénénou stranou vtlacime do formicek
na malé kosi¢ky. Diky tomu nemusime
formiCky vymazavat tukem a vysypavat
moukou, pecené kousky jdou opravdu lehce
vyklopit. NapInéné koS8icky peCeme ve
stfedné vyhraté troubé asi 10 minut. PeCené
koSiCky vyklopime z formi¢ek a nechame
dobre vychladnout. Na n4pln si nechame v
mikrovinné troubé lehce povolit bilou
cokoladu a spolu se zméklym maslem a
vajecnym likérem vSe naslehame do krému.
Napli pfendame do cukrafského sacku a
naplnime koSi¢ky. Nakonec posypeme
cukrovym zdobenim nebo giliasem. KoSicky
pred ulozenim nechame v chladu dobfe
ztuhnout.

e 120 g masla

o Tésto: 100 g hladké mouky

e 20 g kakaa

e 25 g cukru moucka

e 70 g masla

e 1 Zloutek

o Napln: 85 g bilé ¢okolady

e 20 ml vajeCného likéru

e cukrarfské zdobeni nebo grilias na ozdobu

Kategorie

Vanoce, Ceska, Zima, Cukrovi
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