Jogurtovy medovy cheesecake

Priprava

Mandle opeceme nasucho v panvi. Susenky
rozdrtime (v mixéru nebo v hmozdifi) spolu s
vétSinou mandli. Smichame s maslem a
rozprostfeme na dno dortové formy a priméru
23 cm. Pe¢eme 10 minut na 160 °C
dokfupava. Smichame jogurt a mascarpone a
poté i vejce. Vmichame citrénovou a
pomerancovou kuru a nakonec pfidame i
med. Rozprostfeme na susSenkovy zéklad,
prikryjeme alobalem a pec¢eme jesté hodinu.
Poté dopeCeme 15 minut odkryté. Podavame
posypané zbylymi mandlemi a pokapané
medem nejlépe s Cerstvym ovocem.

Tip k receptu

Ja pouzivam suSenky Digestive, jsou k dostani v
Albertu mezi suSenkami a jsou celozrnné.
Cheesecake vydrzi v lednici 2 dny.

Obtiznost:

Cas pripravy: 30min , Cas vareni: 1h 25min
Celkovy €as: 1h 55min , Porce: 6

5295 kalorii , 209 g cukrti ,462 g tuk( ,86 ¢
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/jogurtovy-medovy-
cheesecake

Ingredience

e 100 g Bebe susenek

e 85 g mandli

e 85¢gmasla

e 750 g Mascarpone

e 250 g v€eliho medu

« 250 g Reckého jogurtu
e 2vejce

1 citrén

1 pomerané¢

Kategorie

Vyjimec€ny den, Narozeniny, Obycejny den,
Ceska, Vegetarianska, Celoroéng, Finanéné
nenarocné, Néco extra, Labuznik, Navstéva,
Dezert
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