Jessy piskot

Priprava

Zméklé maslo vySlehame do pény s
cokoladou, cukrem a griotkou. Hlubokou misu
vyloZzime f6lii a potfeme po celé plose
krémem, poté vloZzime asi polovinu piskotu -
stfidavé potiranych krémem, plnime az po
okraj. Obsah nadoby nechame aspon 2
hodiny ztuhnout a ulezet. Poté dort
vyklopime, odstranime félii a po celé plose
naneseme bohaté tuhou Slehacku. Dokola
oblozime zbylou polovinou piskotl, nakonec
ozdobime ovocem a Cokoladovymi
hoblinkami. Krém: husté naslehanou slehacku
promichame s ovocem a nastrouhanou
¢okoladou.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: Omin
Celkovy ¢as: 30min , Porce: 1

3983 kalorii , 0 g cukrt ,267 g tukli ,6 ¢
bilkovin

Autor: jessynka

Odkaz: https://srecepty.cz/iessy-piskot

Ingredience

e 250 g masla

e 50 g cukru krupice

e 100 g Cokolady na vareni

e 350 g détskych piskotl

o lahev Griotky

e 1 baleni smetany ke Slehani (Slehacka)
e ovoce podle chuti

e kousek Cokolady na ozdobu

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
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