Jednoduchy jablecnhy obraceny kolac

Priprava

Z citrénu nastrouhame kiiru a vymackame
gtavu. Jablka oloupeme a nakrajime na
platky. Zastfikneme je citrénovou stavou. V
hrnci rozpustime maslo, pfidame med a
citrénovou kiru. Chvili povafime. Tuto smés
nalijeme na dno kolaové formy. Na to
naskladame jablka. Jablka pfikryjeme
rozvalenym platem tésta a okraje tésta
vmackneme jakoby dovnitf. Jesté tésto
nékolikrat nafizneme. PeCeme na 200°C 35
minut. Nechame troSku vychladnout a poté
kolac vyklopime tak, aby jablka byla nahofre.
Po vychlazeni podavame.
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Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 55min , Porce: 5

1060 kalorii ,82 g cukr( ,82 g tukd ,1 g
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/ijednoduchy-
jablecny-obraceny-kolac

Ingredience

e 3jablka

e 100 g masla

e 100 g v¢eliho medu

o 1/2 baleni listového tésta
1 citrén

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Vegetarianska, Podzim,

Celoroéné, Finanéné nenaroc¢né, Moucnik
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