Jahodovy cheesecake minidortik s Pedro
bonbonky pro deéti

Priprava

Smichame Zervé, cukr a vanilkovy extrakt
pomoci elektrického mixéru do jemné polevy,
dokud se vSe zcela nespoji. Krémem naplnime
sacek na polevu nebo obycejny pytlik.
Ustfihneme jeden konec pytliku a krémem
ozdobime 16 suSenek.

TFi zbylé susenky rozdrtime. Rozdrcenymi
suSenkami ozdobime vzniklé dorticky. Pfidame
jesté bonbonky Pedro Medvédi na jahodach
jako ozdobu pro déti a nakonec rozputlime
jahudky, kterymi dozdobime vSechny dortiky
podle libosti.

Tip k receptu
Pro vylepSeni mGzeme pfidat i rozpuSténou
Cokoladu jako polevu na dortiky.

Obtiznost:

Cas pripravy: 10min , Cas vareni: Omin
Celkovy ¢as: 10min , Porce: 8

699 kalorii ,0 g cukr(i ,40 g tuk(i ,15 ¢
bilkovin

Autor: Anna

Odkaz: hitps://srecepty.cz/jahodovy-
cheesecake-minidortik-s-pedro-bonbonky-

pro-deti

Ingredience

o 2509 Zervé

e 1/4 hrnek cukr moucka

e 10 kapka vanilkova esence
e 1 baleni ovocné Zelé

e 8Kks jahody

« 19 ks kulaté susenky

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Rychlovka, Déti do 5 let,
Dezert, MoucCnik, Party obCerstveni, Cukrovi
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