Jahodovo-rebarborovy kolac
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Priprava

Smichame mouku, sul, cukr krupici a maslo a

vytvofime smés podobnou drobence.
Pfiljeme 80 ml vody a vypracujeme hladké
tésto, které rozdélime na dvé ¢asti, kazdou
zabalime do potravinarske folie a nechame
hodinu odpocivat v lednici. Rebarboru
oloupeme a nakrajime na kousky, smichame
ji s oCisténymi jahodami, bramborovym
skrobem, pomerancovou $tavou a kurou,
priddme mouckovy cukr a nechame odlezZet.
Jednu Cast tésta vyvalime a vylozime ji
kola€ovou formu. Druhou Cast také vyvalime
a vykrajujeme z ni hvézdicky. Do kolaCové
formy dame jahodovou smés a ozdobime ji
hvézdiCkami podle vlastni fantazie.
Vyslehame Zloutky a smetanu, a touto smési
potfeme hvézdi¢ky na povrchu kolace.
Pec¢eme 50 minut na 180 °C.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h 10min, Porce: 8

5074 kalorii ,40 g cukrii ,208 g tuk( ,94 g
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/jahodovo-
rebarborovy-kolac

Ingredience

e 750 g hladké mouky

e 230 g masla

e 500 g rebarbory

e 500 g jahod

e 100 g cukru moucky

e 1 1ZiCka soli

e 1 1ziCka pomerancové kury

e 2 Kks Zloutku

e 1 lzice cukru krupice

e 2 Izice bramborového Skrobu
e 2lzice pomerancové stavy

e 2 Izice smetany ke Slehani (Slehacka)

Kategorie

Obycejny den, Ceska, Vegetarianska, Léto,
Finanéné nenaroéné, Ovoce, Moucnik


https://srecepty.cz/jahodovo-rebarborovy-kolac

	Jahodovo-rebarborový koláč
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie


