Jahodové zimni rezy

Priprava

Rozinky proplachneme vodou, vlozime do
misky a zalijeme rumem. Zloutky utfeme do
pény se zméklym tukem, mouckovym a
vanilinovym cukrem a kakaem. Vmichame
zavareninu a vlazné mléko spolu s ¢asti
prosaté mouky s praskem do peciva.
Nakonec pfidame rozinky s rumem, zbytek
mouky a snih z bilku. Tésto rozetfeme na
tukem vymazany a hrubou moukou vysypany
plech, vlioZzime do trouby a pe¢eme pfi 190 °c,
cca 20 minut. Vychladly mouénik polijeme
cokoladovou polevou.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 35min , Cas vareni: 20min
Celkovy Cas: 55min , Porce: 12

2765 kalorii ,1 g cukri ,104 g tuk(1 ,55 g
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/jahodove-zimni-
rezy

Ingredience

e 50 g rozinek

e 4lZice rumu

e 4vejce

e 100 g Hery/rostlinného tuku

e 100 g cukru moucka

e 1 baleni vanilkového cukru

e 1 IZice kakaa

e 200 g jahodové zavareniny/ marmelady

e 200 ml mléka

e 300 g polohrubé mouky

e 1/2 baleni kypficiho prasku do peciva

e hruba mouka na vysypani a tuk na
vymazani formy

« Cokoladova poleva na ozdobeni

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Vegetarianska, Zima,
Finanéné nenaro¢né, Ovoce, Navstéva,
Moucnik
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