Jablkovo - bramborove rezy

Priprava

Na doske rozdrobime v preosiatej mike mast,

cukor, pradok do peciva a prelisované
uvarené zemiaky. Priddme vajce a citrénovu
kdru a vypracujeme vlaéne cesto, ktoré
rozvalkdme. Na pomasteny plech dame
polovicu cesta, nan roztrieme jablkovu pinku,
prikryjeme druhou rozvalkaného cesta,
potrieme vajcom a pecieme v stredne teplej
rure. PLNKA: Postruhané jablka zmieSame s
cukrom, Skoricou, citrénovou kbérou a
postruhanymi orechami.

Tip k receptu
Pred pe€enim cesto zlahka poprepichujeme
vidlickou. Po upeceni posypeme vanilkovym
cukrom.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 8

3287 kalorii , 32 g cukrti , 56 g tukt ,50 g
bilkovin

Autor: Jozef

Odkaz: https://srecepty.cz/jablkovo-
bramborove-rezy

Ingredience

e 300 g polohrubé mouky

e« 100 g sadla

e 100 g cukru moucka

o 1 sacek kypficiho prasku do peciva
e 150 g uvarenych pomletych brambor
e 1 vejce

e 1 sacek vanilkového cukru na posypani
o troSka citronové kary

« Napln: 300 g postrouhanych jablek

e 50 g cukru krystal

o troska skofice

e 80 g vlasskych ofechi

1 I1zicka citronové kilry

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Slovenska, Pro alergiky,
Celorocné, Finan¢né nenaro¢né, Jidlo na kazdy
den, Rodina, Mou¢nik
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