Jableéno-skofricovy dort

Obtiznost:

Cas pripravy: 3h 30min , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: 3h 30min , Porce: 4

1695 kalorii ,0 g cukrd ,117 g tuki ,26 g
bilkovin

Autor: Séfredaktor

Odkaz: https://srecepty.cz/jablecno-
skoricovy-dort

Priprava Ingredience

Nejprve je tfeba rozdrtit cukrarské piskoty —

vlozte je tfeba do papirového sacku a valeCkem

¢i palickou na maso je jednoduse nadrtte. V e 150 g cukraiskych piskotu
kastrolku rozpustte maslo, pridejte do néj « 1259 masla

nadrcené piskoty a hotovou smési vystelte dno
dortové formy. Réfek dortové formy predtim
obalte potravinarskou folif, aby se dort snaze 500 g cream cheese (napf. Philadelphia,
vyndaval. pfipadné nesolené druhy Zervé)

300 g bilého jogurtu

2 Cervend jablka

Sacek Ciré dortové Zelatiny rozmichejte podle

navodu v asi 6 Izicich vody a nechte ji chvili * 3 lzice citronove Stavy
nabobtnat. Pak ji smichejte s pfesnidavkou a o 1/2 1ZiCky skofice
cukrem a vSe za stalého michani ohfivejte na . $petka soli

mirném plameni na plotné, dokud se Zelatina 1 balicek pragkové selati

zcela nerozpusti. alicex praskove zetatiny
e 759 cukru

Cream cheese smichejte s jogurtem, citronovou o« 200 g jabledné piesnidavky

§tavou, skofici a Spetkou soli a vée opatrné

vySlehejte ruénim Slehacem a na zaver

vmichejte také jable€nou smés se zelatinou.

e 2 hrsti rozinek namocCenych v rumu

Zhruba ¢&tvrtinu krému naneste rovnomérné na :
tésto na dné formy, posypte na drobné kosti¢ky Kategorle
nakrajenym jednim jablkem a hrsti rozinek a

navrstvéte zbytek krému. Ten zarovnejte Svatek matek, Vyjime¢ny den, Narozeniny,
dohladka a dort dejte aspori na 3 hodiny Ceska, Celorocné, Obiloviny, téstoviny a ryze,
ztuhnout do lednice. Ovoce, Né&co extra, Mouénik

Pfed podavanim jej dozdobte druhym jablkem
pokrajenym na meési¢ky a zbytkem rozinek.
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