Italské cokoladove lanyze

Priprava

Rozpustime ¢okoladu na vareni a likér ve
vodni lazni. Neustale michame, aby se vse
spojilo. Pfiddme maslo a michame, dokud se
maslo nerozpusti. Vmichame cukr a mandle.
Nechame smés vychladit v ledni¢ce, potom z
ni udélame 24 kouli. Nastrouhdme mlécnou
cokoladu na talif a koule v ni obalime.
Vlozime koule do papirkd na cukrovi a
nechame vychladit.

Obtiznost:

Cas pripravy: 5min , Cas vareni: 5min
Celkovy €as: 10min , Porce: 24

1098 kalorii ,2 g cukrd ,63 g tukt ,12 g
bilkovin

Autor: Alirtecka

Odkaz: https://srecepty.cz/italske-
cokoladove-lanyze

Ingredience

e 175 g Cokolady na vareni

e 2 lzice pomeranCového likéru
e 3lzice masla

e 50 g cukru moucka

e 50 g mletych mandli

e 50 g mlécné Cokolady

Kategorie

voiv s

Klasika, Rodina, Cukrovi
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