Hruskovy kolac s mozzarellou

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 8

1509 kalorii ,1 g cukr(i ,100 g tukt ,35 g
bilkovin

Autor: lvet

X Odkaz: https://srecepty.cz/hruskovy-kolac-s-
' mozzarellou

Priprava Ingredience

1. Mouku smichame s vodou a zméklym
maslem a vypracujeme tésto, které nechame
chvili odpoc€inout. Poté vyvélime a budto celé 300 g $paldové mouky
vlozime do vymazané kolacove formy, nebo « 180 g masla

muzeme rozdélit na koleCka a dat do menSich
formiCek. Lehce poté propichame vidliCkou.

e 4 |Zice vody

e 2vejce
2. Smichame nastouhanou mozzarellu, mléko, « 2 mozzarelly
rozSlehané vejce, sul a pepf. Hrusky ocCistime a 3 hrugky
nakrajime na tenké mésicky a cibuly na kolecka.

e Cervena cibule
3. Natésto vlijeme syrovou smeés, poklademe o 2 lZice séjového mléka
hruskami a cibuli a peCeme v troubé na 180°C sal
asi 30 minut. 5

* pepr

Tip k receptu

Misto mozzarelly mizete pouzit zrajici syr, hrusky .
pak budou mit pikantni chut. Hrusky Ize Kategorle

samoziejmé zaménit jablky.

Ceska, Navétéva, Dezert, Mouénik
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