Hrnkova babovka s Margotkou a orechy

Priprava

Vejce s cukrem dikladné uSlehame do pény.
Pfidame mouku s praskem do peciva, vlazné
mléko, olej a nakonec Margotku a ofechy.
Dobfe promichané tésto vlijeme do tukem
vymazané a moukou vysypané formy.
PeCeme v pfedehfaté troubé 45 minut pfi 180
C. Mdzeme polit i Cokoladou a nechat
vychladnout.

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 8

3099 kalorii ,25 g cukr(i ,146 g tuk( ,59 g
bilkovin

Autor: Jifulka

Odkaz: https://srecepty.cz/hrnkova-babovka-
s-margotkou-a-orechy

Ingredience

e 2vejce

e 1 hrnecek cukru krupice

e 2 hrneCky polohrubé mouky

o 1 kypfici prasek do peciva

e 1 hrnecek mléka

e 1/2 hrneCku oleje

e 1/2 baleni strouhané Margot - Cokolada
e 3 lzice mletych ofechl

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceské, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenarocné, Klasika,
Navstéva, Moucnik, Svacinka
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