Hrnickova babovka

Obtiznost:

Cas pripravy: 25min , Cas vareni: 35min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 12

2167 kalorii ,0 g cukrli ,47 g tuka ,61 ¢
bilkovin

Autor: Beruska64

Odkaz: https://srecepty.cz/hrnickova-
babovka

Priprava Ingredience

Mouku smichame s cukrem, mlékem,
maslem, vejci, praskem do peciva,
vanilinovym cukrem, rozinkami, citrobnovou
kdrou a udélame tésto. Polovinu tésta
obarvime kakaem. Svétlé tésto a tmave tésto
stfidavé lijeme do maslem vymazané a
polohrubou moukou vysypané babovkové
formy a ddme péct. PeCeme pfi 170 °C, cca
35 minut.

e 2 hrnecky polohrubé mouky
e 1 hrnecek cukru krupice

e 1 hrnecek mléka

e 1/2 hrnecku rozpusténého masla
o 2vejce

e 1 kypfici prasek do peciva
e 1 baleni vanilkového cukru
e 1 hrst rozinek

o 1 1ziCka citronové kury

e 2lZice masla

e 2 lZice kakaa

Kategorie

Ceska, Vegetarianska, Celoroéng, Finanéné
nenaroc¢né, Klasika, Rodina, Mouc¢nik
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