Hribky na cibulce s topinkou

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 20min
Celkovy €as: 30min , Porce: 4

675 kalorii , 0 g cukrti ,55 g tuk( ,25 ¢
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/hribky-na-cibulce-
s-topinkou

Priprava Ingredience

Spek nakrajime na kosticky a dame ho smazit
do panve, kde pusti tuk. Poté pfidame

: N : . » 500 g hfibu

najemno nakrajenou cibulku a po chvili i .
., . s , e 50 g uzeného Speku
houby. Smazime az houby pusti $tavu a poté 2 4 50li
nechame $tavu odpafit. Osolime, opepftime, 9 5
i . . . . e 7 Qpepre
pridame kmin a pazitku a prohfejeme. _
o 1 ks cibule

Odstavime. Chléb opeCeme na oleji

e 4 platky chleba
dozlatova. Houby podavame na topinkach. pary

e 1/21Zi€ky kminu
e 1 Izice pazitky
e 4 |zice slune¢nicového oleje

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Houby, Pfedkrm
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