Hrabéenka

Priprava

Smichame hladkou mouku, Zloutky, 16 dkg
mouckového cukru, kypfici prasek do peciva
a Heru. VSe dukladné zpracujeme v hladké
tésto a poté vyvalime. 2/3 tésta dame na
vymazany a moukou vysypany plech a 1/3
dame do mrazaku. Oloupeme a postrouhame
jablka a vloZime na tésto. Z bilk( uslehdme
snih a pfimichame 10 dkg cukru. Snéhovou
hmotu dame na jablka. Vytahneme tésto z
mrazaku a nastrouhame na snih. PeCeme 45
minut v pfedehraté troubé na 180 °C.

Tip k receptu
Na jablka muzeme dle chuti pfidat jesté napf.
ofisky, rozinky, kokos nebo mizeme cely plech
posypat skoficovym cukrem.

Obtiznost:

Cas pripravy: 1h Omin , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 45min , Porce: 6

4569 kalorii ,83 g cukrti , 195 g tukl ,44 ¢
bilkovin

Autor: veka

Odkaz: https://srecepty.cz/hrabenka

Ingredience

e 40 dkg hladké mouky

e 4 vétsi vejce

o 26 dkg cukru moucka

e 1/2 kypficiho prasku do peciva
o 25 dkg Hery

o 3/4 kg jablek

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Redukéni, Podzim,
Finan¢né nenaro¢né, Ovoce, Jidlo na kazdy
den, Rodina, Moucnik
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