Horka vanochni cokolada

Obtiznost:

Cas ptipravy: Omin , Cas vareni: 15min
Celkovy €as: 15min , Porce: 8

193 kalorii ,0 g cukrti ,0 g tukl , 0 g bilkovin
Autor: Séfredaktor

Odkaz: https://srecepty.cz/horka-vanocni-
cokolada

Priprava Ingredience

1. V nadobé s dvojitym dnem rozehfejte

¢okoladu na teplou pfiblizné 50 °C. Ve druhé

nadobé privedte k varu mléko a za stalého 150 g Cokolady s obsahem kakaa nad
michani jim zalijte rozehfatou Cokoladu. 60%

2. V malé troSce vody rozpustte Solamyl, * 250 mi mieka

pridejte k ¢okoladé na zahusténi a neustale e 1 zarovnana lzicka Solamylu
pfitom promichavejte, dokud se Cokolada a

mléko nespoji do husté smési.

3. Jakmile vas tato zakladni verze zaéne trochu Kategorie

nudit, zkuste ji dodat Svih palivymi paprickami.

Nejprve do mléka pridejte jednu malou susenou ygnoce, Ceska, Celoroénd, Finanéné
Cili papri¢ku, pfivedte k varu a odstavte. Az
mléko zchladne na teplotu kolem 50 °C, pfes
cednik ho pfilijte k rozehfaté ¢okoladé, jak je
uvedeno v pfedchozim postupu. Jindy zase
muZzete zkusit drcenou vanilku nebo kousek
skofice.

nenarocné, Klasika, Labuznik, Napoje a koktejly
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