Hallowenskeé kure s nadivkou

Priprava

Nejdfive si pfipravime nadivku. Housku
nakrajime na malé kostiCky, které zvihCime
mlékem. Pfidame na kostiCky nakrajenou
dyni, prolisovany Cesnek, vejce, maslo,
petrzelku, sil a vSe dobfe promichame. Kufe
si oCistime, dobfe prosolime a naplnime
nadivkou. Béhem peceni muze nadivka
zvétsit svlj objem, takZze nesmime plnit
nadoraz. Nakonec otvor seSijeme Ci
seSpendlime jehlou a kufatko upec¢eme do
kfupava.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 1h 40min
Celkovy €as: 2h 10min , Porce: 4

409 kalorii ,0 g cukrti ,18 g tukd ,11 ¢
bilkovin

Autor: lencac

Odkaz: https://srecepty.cz/hallowenske-kure-
s-nadivkou

Ingredience

1 kufe

e 150 g dyné

e 1 houska

e 50 ml mliéka

e 1 vejce

e kousek masla

e Cesnek

e muskatovy ofech
e sul

o petrzelova nat

Kategorie

Halloween, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Drubez a krélik, Zelenina, Exotika,
ZkuSeny kuchaf, Hlavni chod
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