Gabrielske rohlicky

Obtiznost:

Cas ptipravy: 1h 15min , Cas vareni: 10min
Celkovy €as: 1h 25min , Porce: 20

1100 kalorii ,2 g cukri ,11 g tukt ,22 g
bilkovin

Autor: Hlouskova

Odkaz: https://srecepty.cz/gabrielske-
rohlicky

Priprava Ingredience

Na vale vypracujeme z vejce, citronové kury,
skofice, kavy, kakaa, ¢okolady, mouky, cukru
krupice a ofechu vlaéné tésto, které dame
odpocinout na hodinku do chladna. Vyvalime
plat a vykrajujeme rohli¢cky. PeCeme v troubé
vyhraté na 150°C asi 10 minut. UpeCené
potahneme citronovou polevou, kterou
uSlehdme z cukru moucka, rumu, citronove
stavy a horké vody.

e 120 g mletych ofechu
e 120 g cukru krupice

e 120 g hladké mouky
e 1 lzi¢ka Cokolady

o 1IZice kakaa

e 1 lzi¢ka mleté kavy

« trochu skofice
 trocha citronové kary
e 1 vejce

e 120 g cukru moucka
o 3 lZice citronové stavy
e 3 lzicky rumu

1 1zice horké vody

Kategorie

Vv,

Vanoce, Ceska, Zima, Finanéné naroénéjsi,

Néco extra, Rodina, Cukrovi
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