Focaccia s bramborami a rozmarynem

Obtiznost:

Cas pripravy: 10min , Cas vareni: 2h Omin
Celkovy €as: 2h 10min , Porce: 4

1985 kalorii ,9 g cukrli ,37 g tuk( ,53 g
bilkovin

Autor: katka16031

Odkaz: https://srecepty.cz/focaccia-s-
bramborami-a-rozmarynem

Priprava Ingredience

Ze vSech surovin (kromé brambor, cibule,
Cesneku, olivového oleje a
rozmarynu) uhnéteme lehce lepivé tésto, aby 2 hrnky hladké mouky
bylo krasné hladké. Tésto nechte kynoutv mise . 1 |3j¢ka cukru krupice
prikryté utérkou 1-2 hodiny, aby zdvojnasobilo
: ) . 3 ks brambor
objem. Panev nebo kulatou formu vymazte o .
olivovym olejem, tésto do ni preklopte a « 1 baleni drozdi (kvasnice)
naolejovanymi prsty roztdhnéte po celém e 2 ks Cervené cibule
povrchu. Tésto nechte kynout dalSi hodinu, aby
pekné vyskocilo.

e 1 svazek rozmarynu

e sul
Vykynuté tésto pokladte tenkymi platky Cesneku 4 IZice olivového oleje
a brambor. Pridejte na tenka pulkolecka « 100 ml vody

nakrajenou ¢ervenou cibuli a rozmaryn. VSe
nakonec zalijte olivovym olejem a zasypte
hrubou soli.

1 strouzek ¢esneku

Focacciu pecte v troubé predehfaté na 250 °C
dozlatova asi 20 minut a po vytazeni z trouby ji
nechte vychladnout.

Kategorie

Ceska, Predkrm



https://srecepty.cz/focaccia-s-bramborami-a-rozmarynem

	Focaccia s bramborami a rozmarýnem
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie


