Dzem s cernych tfesni s amaretem

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 25min
Celkovy Cas: 55min , Porce: 8

2610 kalorii ,630 g cukr( ,10 g tuk( ,10 g
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/dzem-s-cernych-
tresni-s-amaretem

Priprava Ingredience

TresSné vypeckujeme a nakrajime na kousky.
Smichame je s cukrem a nechame aspon 4
hodiny odlezet (klidné pfes noc), aby pustily
stavu. Poté pridame amareto, citrénovou
§tavu a pektin a varime asi 25 minut. Smési

1 kg tfesni
500 g trtinového cukru
40 ml amareta

] , , . , e 1Kkscitrénu
naplnime asi 4 sklenice, které jesté horké 10 i
.. . L . . ektinu
oto€ime dnem vzhlru a nechame je tak pfes ap
noc. Skladujeme v chladu a temnu.
Kategorie
Tip k receptu
Pektin zvolime jable&ny nebo citrusovy. Pektin je Obydejny den, Ceska, Bezlepkova,
latka, kterou obsahuje ovoce a je dulezita pro L, ) - ..
Zelirovani. Pokud je ovoce pili§ zralé, obsahuje Vegetarianska, Celorocné, Financné

nizsi mnozstvi pektinu. nenaro¢né, Ovoce, Zavafeniny
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