Dyne v listovem teste

Priprava

Polovinu listového tésta vloZzime do zapékaci
misky. Nakrajenou dyni povafime v mléce se
skofici a hfebiCkem. Pfidame cukr krupici i
vanilku, puding, dochutime zazvorem. Smési
naplnime tésto v zapékaci misce. Kraje
potfeme Zloutkem, pfiklopime druhou ¢asti
listového tésta. Potfeme medem a posypeme
mandlemi. Pe¢eme pfi 170°C.

Obtiznost:

Cas pripravy: 30min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 1

3862 kalorii ,44 g cukrii ,218 g tuk( ,44 ¢
bilkovin

Autor: Tomas Pavelka

Odkaz: https://srecepty.cz/dyne-v-listovem-

teste

Ingredience

e 750 g listového tésta

e« 500 gdyné

e 1/21 mléka

« cela skofice

e hrebicek

e 200 g cukru krupice

e 20 g vanilkového cukru
o Spetka mletého zazvoru
e 20 g pudinkového prasku
e 1 Zloutek

e 259 medu

e 30 g platkd mandli

Kategorie

Halloween, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaroc¢né, Néco extra, Rodina, Moucnik
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