Dvoubarevny kolac

Priprava

Mouku promichdme se soli a kypficim
praskem. Bilky uSlehame s polovinou
mouckového cukru do pény a postupné
vS§lehame Zloutky. Heru uSlehame s

vanilkovym cukrem a zbytkem mouckového
cukru. Za stalého michani pfidavame mouku,
pénu z bilkl a smetanu. Pllku tésta vlijeme
na vymazany a moukou vysypany plech. Do
druhé pulky pfidame kakao, promichame a

vlijeme na bilé tésto. PeCeme ve stfedné

vyhfaté troubé. Teply upeceny kolac¢ potfeme

jahodovou marmeléddou a posypeme
kokosovou mouckou.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 50min , Porce: 6

2980 kalorii ,1 g cukri ,153 g tuk(1 ,57 g
bilkovin

Autor: janulkam

Odkaz: https://srecepty.cz/dvoubarevny-
kolac

Ingredience

e 20 g polohrubé mouky

o Spetka soli

e 1 lziCka kypfriciho prasku do peciva

e 5vejci

e 180 g cukru moucka

e 1 vanilkovy cukr

e 150 g Hery

e 0,5 dcl sladké smetany

» 3lzice kakaa

o 1 8alek kokosové moucky

e par Izic jahodové marmelady na
dochuceni

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaro¢né, Klasika, Rodina, Moucnik
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