Dvoubarevny hrnkovy kolac

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 45min
Celkovy ¢as: 55min , Porce: 10

4411 kalorii ,62 g cukrti , 133 g tuk( ,74 ¢
bilkovin

Autor: Marsylie

Odkaz: https://srecepty.cz/dvoubarevny-
hrnkovy-kolac

Priprava Ingredience

Svestky a meruriky ogistime a nakrajime na
drobné kosti¢ky. Z bilku si vySlehame tuhy
snih. Zloutky s cukrem a vanilkovym cukrem
vySlehame do pény, pfidame olej, mouku s
kypficim praSkem a mléko. Na zaveér lehce
vmichame snih. Cast tésta si odebereme a
pfidame kakao. Svétlé tésto nalijeme do
pekacku nejlépe vylozeného pecicim papirem
a na néj rozetfeme kakaové tésto. Na tésto
naskladame ovoce. Pe¢eme pfi 185 °C do
zhnédnuti - asi 45 minut.

o 2slepiCi vejce

e 2 hrnky polohrubé mouky

e 1 hrnek cukru moucka

e 1 s&cek vanilkového cukru

e 1 hrnek polotu¢ného miéka

e 1/2 hrnku slunecnicoveého oleje
e 1 a 1/4 sacku kypficiho prasku do peciva
e 1/2 hrnku merunék

e 1/2 hrnku Svestek

1 a 1/2 IZice kakaa

1 Izice citronové kury

Tip k receptu

Na tento kola¢ pouzivam maxi hrnek 400 ml.
MiZete pouzit jakékoliv ovoce €i smés.

Kategorie

Svatek matek, Ceska, Vegetarianska,
Celoro¢né, Ovoce, Navstéva, Rodina, Mouénik
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