Dvoubarevka

Priprava

Utfeme vejce s cukrem krupice, pfidame olej,
vodu, kakao, mouku s praskem do peciva a
nakonec zamichame snih z bilka. Mleté
ofechy vmichame do vaficiho mléka s rumem
a pfidame 10 dkg cukru moucky. Dukladné
michame, dokud nam nevznikne hladka husta
hmota. Poté ji rovhomérné rozetfeme na
tésto. Smichame Heru, zbyly mouckovy cukr
a suSené mléko. Vypracujeme hladké tésto,
které rozvalime a vloZzime na ofechovou
nadivku. PeCeme v predehfaté troubé do
rizova. Upeceny a vychladnuty korpus
potfeme polevou.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 16

5484 kalorii , 10 g cukr(i , 380 g tuk( ,63 g
bilkovin

Autor: linkinkatka

Odkaz: https://srecepty.cz/dvoubarevka

Ingredience

e 4vejce

e 15 dkg cukru krupice

e 1 dcl rostlinného oleje

e 1 dcl vody

o 2lZice kakaa

e 20 dkg hladké mouky

e 1/2 kypficiho prasku do peciva
e 4 bilky

e 20 dkg vladskych ofechu

o 25 dkg cukru moucky

e 50 ml rumu

e 100-150 ml vaficiho mléka
e 20 dkg Hery

e 15 dkg suseného mléka

1 ¢okoladovou polevu

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné

Vv s

Moucnik
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