Drstky s uzenym buckem
Obtiznost:

Cas pripravy: 30min , Cas vareni: 1h Omin
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 4

677 kalorii ,0 g cukrli ,6 g tuk( ,93 ¢
bilkovin

Autor: JanaB

Odkaz: https://srecepty.cz/drstky-s-uzenym-
buckem

Priprava Ingredience

Baleny uzeny bucek vafime v pare asi 1
hodinu domékka. Obal rozstfihneme a stavu
dame pozdeéji do omacky. Po mirném
prochladnuti ho i s okurkami pomeleme na
masovém mlynku. Bu¢ek a okurky jsou na
dochuceni omacky, tak si mnozstvi mizeme
upravit dle chuti. Ba¢ek s okurkami mizeme
také nasekat. Do 600 ml vafici vody dame
nakrajené uvarené drstky. V 1 dcl studené
vody si rozmichadme hladkou mouku a omacku
s ni zahustime. Provafime a pfidame bujén.
Oméacku ochutime mletym uzenym buackem,
syrem a po rozpusténi syra pfidame okurky.

e 60 dkg uvarenych drsték

e 2 Izice hladké mouky

e 1 zeleninovy bujén

e 4 |Zice uzeného bucku

e 4 platky goudy s pepfem

o 3 lziCky sladkokyselé okurky

Kategorie

Obydejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenaroéné, Maso, Klasika, Rodina, Hlavni chod

Tip k receptu

Bucek mizeme nahradit i jinym uzenym masem.
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