Dort Misérable

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 20min
Celkovy Cas: 40min , Porce: 8

4976 kalorii , 13 g cukrti ,392 g tukld ,77 ¢
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/dort-miserable

Priprava Ingredience

Z bilku vyslehdme snih. Smichame
polohrubou mouku, Skrob, mleté mandle a
230 g cukru. Do této smési opatrné
zapracujeme snih. Toto tésto nalijeme do
vymazané dortové formy a peCeme 20 minut

e 8 Dbilku
e 25 g polohrubé mouky
« 25 g kukufi¢ného Skrobu

ey . , . e 250 g mandli

na 190 °C. Mezitim si pfipravime krém. Vejce .
y , v i _ e 480 g cukru moucky
utfeme se zbylym cukrem, pfidame vanilku a 2 veice
maslo. Korpus po upeceni rozkrojime na pul a . , i
. p PO Up : P e 1 lzice vanilkové esence
potfeme krémem zevnitf i z venku. i
e 300 g masla

Tip k receptu

MiZzeme ozdobit kokosem nebo ofisky .
nasekanymi nahrubo. Kateg orie

Vyjimeény den, Narozeniny, Baskicka,
Vegetarianska, Celoro¢né, Moucnik
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