Dort Misa

Priprava

Zloutky utfeme s cukrem, vodou a olejem.
Pfidame mouku smichanou s kakaem a
praskem do peciva a tésto vyliieme na
pfedem vymazané a moukou vysypané
dortové formy a pe€eme v pfedehfaté troubé.
Po upeceni nechame vychladnout a potfeme
marmelddou, na kterou natfeme tvarohovy
krém (vyrobeny z bali¢ku tvarohu, 2 kostky
masla a trosku cukru moucky — vSe utfeme),
povrch uhladime a polijeme ¢okoladovou
polevou (vyrobenou ze dvou Cokolad Kastany,
1 1zice tuku — v8e smichano ve vodni lazni).

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h 10min, Porce: 6

886 kalorii , 0 g cukrti ,58 g tukl ,28 ¢
bilkovin

Autor: Barbora Dvouleta

Odkaz: https://srecepty.cz/dort-misa

Ingredience

e 3vejce

e 3 lzice cukru krupice

e 3 lzice horké vody

e 2lzice oleje

e 3 lzice polohrubé mouky
e 2 lZice kakaa

e 1 pradek do peciva

e 1 baleni mékkého tvarohu
e 1/2 kostky masla

e cukr moucka

e 2 Cokolady Kastany

e 1 Izice pokrmoveého tuku
e ovocna marmelada

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Klasika, Navstéva, Rodina, Dezert
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