Domaci ¢esnekovy chléb

Priprava

Maslo, ¢esnek, sul, oregano, tymian dukladné
rozSlehame. Veky nakrajime na platky, které z
obou stran potfeme maslovou smési. Veky
opét spojime a zabalime do alobalu. Dame
péct na 20 minut do pfedehraté trouby na 150
°C. Poté veky rozbalime a jesté volné
dopékame ve vypnuté troubé.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 40min , Porce: 4

198 kalorii ,1 g cukri ,1 g tukd ,10 g
bilkovin

Autor: Milena

Odkaz: https://srecepty.cz/domaci-
cesnekovy-chleb

Ingredience

e 2 bilé veky

e 250 g masla

e 12 strouzkl ¢esneku

e sul

1 1ziCka suchého oregana
1 1ZiCka suseného tymianu

Kategorie

Obycejny den, Americka, Vegetarianska,
Celoro¢né, Finan¢né nenarocné, Obiloviny,
téstoviny a ryze, Néco extra, Navstéva, Pecivo a
produkty domaci pekarny
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