Dlabany dort

Priprava

Povolené maslo utfeme s cukrem, pfidame
Zloutky a rozpusténou €okoladu, skofici
smichanou se strouhankou, drcenymi

mandlemi, pfidame kypfici praSek a solamyl.

Nakonec mléko a snih z bilkdi. PeCeme v
dortové formé cca 50 min. na 170°C.
Vychladly dort opatrné vydlabeme v jeho
stfedu (zlistane miska). Vydlabanou hmotu
rozdrobime a smichame s vysSlehanou
Slehackou, do které jsme pfidali ztuzovac.
Hmotu dame zpét do korpusu (natlacime) a
polijeme polevou, nechame prolezet.

Obtiznost:

Cas pripravy: 3h Omin , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 3h 30min , Porce: 6

2772 kalorii ,6 g cukri ,201 g tuk(1 ,61 g
bilkovin

Autor: marcela.81

Odkaz: https://srecepty.cz/dlabany-dort-1

Ingredience

e« 150 g masla

o 150 g cukru krupice

e 4vejce

e 150 g Cokolady na vareni
o 1 lIzi¢ka skofice

e 100 g loupanych mandli
e 100 g strouhanky

e 3lzice mléka

e 50 g Solamylu

o 2 1ziCky prasku do peciva
o Cokoladova poleva

e 250 ml smetany ke Slehani
e ztuzovac Slehacky

Kategorie

Vyjime&ny den, Ceska, Celoroéng, Finanéné
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