Cokoladovy dortik s Pedro na ozdobu

Priprava

Pomoci masla vymazeme pekac, ve kterém
budeme buchtu péct a vlozime pecici papir. V
mise smichame cukr, kakao, mouku a vliasské
ofechy. Pridame vejce, mléko a maslo. Smeés
dudkladné promixujeme a vlijeme do formy.
PeCeme zhruba 20 - 25 minut. Mezitim si
pfipravime polevu. Naldameme Cokoladu a
smichame se smetanou. Za stalého michani
rozpustime na plameni, dokud se vse
nerozpusti. Hotovy dort vyndame z trouby,
nakrajime na 8 kouskul a polijeme ¢okoladou .
Ozdobime Pedro Sovickami a mame hotovo!

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 25min
Celkovy Cas: 40min , Porce: 8

3500 kalorii ,4 g cukrii ,272 g tuk( ,219 ¢
bilkovin

Autor: Anna

Odkaz: https://srecepty.cz/cokoladovy-dortik-
s-pedro-na-ozdobu

Ingredience

1 hrnek cukr krupice

e 1/4 hrnek kakao

e 11/2 hrnek polohruba mouka

e 1/2 hrnek viasské ofechy

o 2 ks vejce

e 3/4 hrnek mléko

e« 125 g maslo

o 180 g horka Cokolada

e 1/3 hrnek smetana ke Slehani (Slehacka)
1 baleni Zelé bonbony Pedro Sovicky

Kategorie

Halloween, Ceské, Navstéva, Dezert, Snidané,
Cukrovi
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