Cokoladovy dort s ¢ervenou fepou

Priprava

Nastrouhejte si na jemné ¢asti struhadla

uvarené fepy a jablko. Cukr s vejci vySlehejte a

pfidejte k fepé a jablku. Ve vodni lazni si
rozpustte, spolu s vami zvolenym tukem,
cokoladu. Poté prelijte Cokoladu ke smési,

kterou jste si pfedtim pfipravili a pfidejte jesté
mouku, kakao a prasek do peciva. VSe dukladné

promichejte. Vylijte tésto do pfipravené

vymazané formy o priméru alespon 25 cm a

dejte péct na 180°C po dobu 35 minut.

Polevu si pfipravime tak, ze si Cokoladu
naldameme na malé kousky a zalijeme horkou
smetanou. Chvili nechame odstat a poté
promichame. Cokolada by se méla ve smetané
krasné rozpustit. Pak uz staci dort jen polit

pfipravenou polevou a ozdobit ovocem a ofisky,
které mate radi.

Obtiznost:

Cas pripravy: Omin , Cas vareni: Omin
Celkovy €as: Omin , Porce: 10

4021 kalorii , 123 g cukrl , 266 g tukd , 390
g bilkovin

Autor: Baara

Odkaz: https://srecepty.cz/cokoladovy-dort-
S-cervenou-repou

Ingredience

o 1 ks jablka

e 100 g masla

e 120 g tftinového cukru

e 100 g hladké mouky (mozno nahradit
ryzovou, pohankovou)

e 1 IZice kakaa

o 1 IZice bezfosfatového kypfici prasku do
pecCiva

e 90 ml smetany ke Slehani (Slehacka) na
polevu

e 300 g vysokoprocentni hofké ¢okolady

e 90 g horké Cokolady na polevu

e 4 Kksvajec

e 3 ks Cervené fepy

Kategorie

Narozeniny, Ceska, Labuznik, Dezert, Mouénik,
Party obCerstveni, Cukrovi


https://srecepty.cz/cokoladovy-dort-s-cervenou-repou

	Čokoládový dort s červenou řepou
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie


