Cokoladovy dort s banany
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Priprava

Vejce, krupicovy i vanilkovy cukr pofadné
vySlehame. Mouku smichame s praskem do
peciva, pfidame ¢okoladu na vareni nebo jesté
lépe kvalitni vysokoprocentni ¢okoladu (200g) a
olej a vSechny pfisady lehce smichame.
Peceme v dortové formé, asi 40 minut pfi 150-
160°C v predehfaté troubé. Nechame
vychladnout.

Krém:

Slehacku svafime s cukrem (80g) a ¢okoladou
(30g). UloZime do lednicky, nejlépe je udélat si
krém den predem, aby se odlezel. Vychlazeny
krém pofadné vyslehame na pevnou Slehacku.
Oloupané banany polozime vcelku na korpus a
potfeme asi 3/4 Slehacky. Polevu rozpustime v
horké vodé, dort ji prelijeme a nechame
ztuhnout. Zbylou Slehackou ozdobime dort na
povrchu.

Tip k receptu
Prizdobit dort Ize i jinak, napf. tfpytivymi kulickami
apod., zalezi na fantazii.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 50min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 30min , Porce: 12

2516 kalorii ,240 g cukrd ,97 g tukd ,29 g
bilkovin

Autor: Roxana

Odkaz: https://srecepty.cz/cokoladovy-dort-
s-banany

Ingredience

150 g hladké mouky

100 g cukru krupice

1 sacek vanilkového cukru

3 vejce

500 ml Slehacky

80 g cukru krupice

30 g strouhané ¢okolady na vareni
2-3 banany

100 g Cokoladdové polevy

200 g ¢okolady na vareni

4-5 IZic oleje &i Hery

1/2 s&Cku kypficiho prasku do peciva

Kategorie

Svaty Valentyn, Vyjimecny den, Narozeniny,
vyrobky a vejce , Néco extra, Labuznik,
Navstéva, ZkuSeny kuchar, Dezert


https://srecepty.cz/cokoladovy-dort-s-banany
https://www.rigalli.cz/vysokoprocentni-cokolada/

	Čokoládový dort s banány
	Příprava
	Ingredience
	Kategorie
	Tip k receptu


