Cockova polévka s houbami a kyselym zelim

Priprava

So$ovicu preberieme, umyjeme a namo&ime
na 24 hodin do studenej vody. Varime ju v tej
istej vode, pridame huby, bobkovy list a kyslu
kapustu. Ked je uz makka v smotane
rozmieSame muku a za staleho mieSania
prilejeme do uvarenej SoSovice a na koniec
dame nakrajanu klobasu a este povarime.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 4

679 kalorii ,0 g cukru ,2 g tuku ,44 ¢
bilkovin

Autor: Jozef

Odkaz: https://srecepty.cz/cockova-polevka-
s-houbami-a-kyselym-zelim

Ingredience

e 150 g CoCky

e 15 g susenych hfibl

e 250 g kyselého zeli

o 25 g hladké mouky

e 250 ml zakysané smetany
e 1 bobkovy list

o Spetka soli

1 domaci uzena klobasa

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Finanéné
nenarocné, Klasika, Rodina, Polévka
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