Cockova polévka s brambory

Priprava

Cocku probereme, oplachneme, zalijeme
vodou a dame vafit s bobkovym listem. Kdyz
je ¢oCka skoro meékka, pfidame ocisténé
brambory nakrajené na kostiCky a uvafime
domékka. Mouku, stl a trochu mléka
vymichame do hladka, pfiddme smetanu
sladkou i kysanou a vlijeme do polévky,
prilijeme zbylé mléko a za stalého michani
povafime. Dochutime a podavame.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 10min , Cas vareni: 50min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 5

4116 kalorii ,0 g cukrii ,3 g tukl(i ,149 ¢
bilkovin

Autor: uschi3

Odkaz: https://srecepty.cz/cockova-polevka-
s-brambory

Ingredience

1 hrnecek CoCky

e 800 ml mléka

e 1 bobkovy list

o Spetka soli

e 200 ml zakysané smetany
e 250 ml sladké smetany

e 4-5 brambor

e 2-3 Izice hladké mouky

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Slovenska,
Vegetarianska, Celoro¢né, Finanéné
nenaro¢né, Lusténiny, Klasika, Rodina, Polévka
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