Citronovy sorbet s ovochym coulis a

cokoladou

Priprava

Do rendliku nalijeme vodu, pfiddme cukr
citrén a limetu, vSe svarfime, nechame
vychladnout a ve vodni lazni pomalu
vmichavame vyslehany snih z bilku. Tuto
smés dame zamrazit. Do rendliku vlozime
jahody maslo a cukr. V§e nechame pozvolna
rozvafit. Po rozvareni propasirujeme pres
jemny cednik. Cokoladu nechame rozpustit a
pouze garnyrujeme.

-

Obtiznost:

Cas pripravy: 15min , Cas vareni: 15min
Celkovy ¢as: 30min , Porce: 1

203 kalorii ,2 g cukri ,16 g tukd ,11 ¢
bilkovin

Autor: Séfredaktor

Odkaz: https://srecepty.cz/citronovy-sorbet-
s-ovocnym-coulis-a-cokoladou

Ingredience

e 50 g citrénu

e 10 g limety

« 1 bilek

e 509 jahod

e 30 g Cokolady
e 20 g masla

Kategorie

Ceska, Léto, Navstéva, Dezert, Party
obcerstveni
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