Citronovy dort s jahodami

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 1h Omin , Porce: 8

1663 kalorii , 27 g cukr( ,37 g tuk( ,52 g
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/citronovy-dort-s-
jahodami

Priprava Ingredience

Vejce rozdélime na Zloutky a bilky — nejprve si
z bilkud s trochou soli vySlehdme tuhy snih a
poté vySlehame Zloutky s cukrem do témér
bilé pény. Do této zloutkové smési vmichame
mouku a poté lehce vmichame uslehané
bilky. Tésto nalijeme do vymazané dortové
formy a peCeme 25 minut na 180 °C.
Pfipravime si velkou misu se studenou vodou
a dame do ni kostky ledu. Citronovou s$tavu
svafime s cukrem a Skrobem a tuto smés pak
prelijeme do misky a postavime do ledové
vody, kterou jsme si pfipravili. Ze smetany
uSlehame Slehacku. Do Slehacky vmichame
citronovy sirup a citronovou kuru. Korpus
rozpllime a pomazeme vétSinou Slehacky,
nasypeme polovinu jahod a malin a
pfiklopime druhym korpusem. Pomazeme
zbylou Slehackou a ozdobime zbylym
ovocem. Po vychlazeni podavame.

e 150 g cukru krupice

e 150 g hladké mouky

e 300 g jahod

e 200 g malin

e 120 g citronové stavy

e 120 g cukru moucka

e 350 ml smetany ke Slehani (Slehacka)
e 5Kksvejce

» 1 Spetka soli

e 3 lzice maty peprné

1 I2ice bramborového Skrobu
1 Izice citronové kury

Kategorie

Obycejny den, Ceska, Vegetarianska, Léto,
Finanéné nenaroc¢né, Ovoce, Dezert

Tip k receptu
Potfebné mnozstvi citronové stavy ziskame ze 4-5
kusU citron(l.
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