Citronové ovalky

Priprava

Z uvedenych surovin vypracujeme na vale
hladké tésto. Nechame chvili odlezet v
chladnu. Vyvalime plat a vykrajujeme ovalky.
Peceme ve stfedné vyhfaté troubé dortzova.
Hotové slepime nutelou a polijeme citronovou
polevou. Dozdobime dle fantazie.

Tip k receptu

Pouzila jsem marcipanové kvétinky.

Obtiznost:

Cas ptipravy: 40min , Cas vareni: 15min
Celkovy ¢as: 55min , Porce: 10

4776 kalorii , 10 g cukrti ,287 g tuk( ,55 ¢
bilkovin

Autor: Hlouskova

Odkaz: https://srecepty.cz/citronove-ovalky

Ingredience

500 g hladké mouky
e 130 g cukru moucka
o 370 g Hery
e 3 Zloutky
e 2 lzice citronové kary
o 2 lzice citronové Stavy
1 baleni Nutely

Kategorie

Vanoce, Velikonoce, Narozeniny, ObyCejny
den, Ceska, Obiloviny, t&stoviny a ryze, Cukrovi
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