Cibulovy kolaé

Priprava

Z muky, tvarohu, zmaknutého tuku a Stipky
soli zamiesime vla¢ne cesto. DaAme ho aspon
na 30 minut do chladni¢ky. Odlezané cesto
vyvalkame, dame na vymasteny a pomuceny
plech, okraje vytiahneme az po okra,.
Posypeme jablkami, natrieme plnkou a
zalejeme ochutenou smotanou. Pecieme pri
200°C asi 35-40 minut. Krajame vychladnuty.
PLNKA: Jablka oSupeme, pokrajame na
platky a pokvapkame citrénovou $tavou. Na
horicom masle oprazime na kocky pokrajanu
slaninku. Priddme posekanu cibulu a
orestujeme do sklovita. Osolime, okorenime a
poprasime majoranom. Vajcia roz§lahame v
sladkej a kyslej smotane a prisolime.

Tip k receptu
Postrihany Gdeny syr méZzeme nahradit
bryndzou, tak Ze posuch tesne pred dopecenim
posypeme rozmrvenou bryndzou.

Obtiznost:

Cas pripravy: 45min , Cas vareni: 40min
Celkovy €as: 1h 25min , Porce: 10

4540 kalorii , 76 g cukrti , 306 g tuk( ,123 ¢
bilkovin

Autor: Jozef

Odkaz: https://srecepty.cz/cibulovy-kolac

Ingredience

e Tésto: 250 g hladké mouky
e 250 g Hery

e 250 g odtu¢néného tvarohu
o S$petka soli

e Napln: 500 g jablek

e 500 g cibule

e 150 g uzené slaniny

o 3lzice masla

o 2 lzZice citronové stavy

e 1/2 1ZiCky mletého pepre

e 1 lziCka majoranky

e 2vejce

o 150 ml sladké smetany

o 100 ml zakysané smetany
e 100 g strouhaného uzeného syru
sl podle potieby

Kategorie

Obycejny den, Slovenska, Celoro¢né, Finanéné
nenarocné, Zelenina, Néco extra, Zkuseny
kuchaf, Party obCerstveni
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