Cibulovy kolac z kfehkého testa

Obtiznost:

Cas pripravy: 20min , Cas vareni: 45min
Celkovy €as: 1h 5min , Porce: 4

4082 kalorii ,8 g cukrt ,293 g tuk(i ,68 g
bilkovin

Autor: kaccka

Odkaz: https://srecepty.cz/cibulovy-kolac-z-
krehkeho-testa

Priprava Ingredience

Ze zméklého masla, hladké mouky, studené
vody a trochy soli vypracujeme tésto, které

e . Ly e 200 g masla
vyvalime na plat. Kulatou kold€ovou formu s ,
nizkym okrajem o prameéru 22 cm peclivé * 400 g hladke mouky

d ) P P e 150 ml vody

vymazeme olejem a vysypeme hladkou
moukou. Pak ji vyloZzime pfipravenym
rozvalenym téstem. Dame do trouby vyhfaté
na 200 Stupnu Celsia a nechame chuvili
zapeéct - pfiblizné 10 minut. Zatim oloupeme
Cervenou cibuli a nakrajime na prouzky. Za
obcasného michani ji podusime na troSce
oleje. Podle potfeby osolime, opepfime
nejlépe Cerstvé mletym pepfem a nechame
vychladnout. Nakrajime na drobné kostiCky
anglickou slaninu a nasypeme ji na druhou
panev. Pfistavime na mirny ohen a nékolik
minut nasucho skvarime. Pak slaninku i s
tukem pfidame vychladnout k cibuli. Smetanu
rozSlehame se zloutky a ochutime Spetkou
muskatového ofisku. Vychladlou cibulovou
smés promichame se slaninou a rozlozime na
predpeceny kolac. Vse zalijeme smetanou se
Zloutky. V predehraté troubé peceme pfi
200°C jesté asi 40 minut. Ozdobime
Cerstvymi bylinkami podle obliby a chuti a pak
podame teplé nebo studené.

e 1I1ZiCka soli

e olej a mouka na vysypani formy
e 5 gervenych cibuli

e 3 lzice oleje

e sul a pepf

« 200 g anglické slaniny

e 100 ml smetany

e 2 Zloutky

o Spetka muskatového ofisku

Kategorie

Obyé&ejny den, Ceska, Celoroéné, Mlééné
vyrobky a vejce , Zelenina, Rodina, Svacinka
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