Chrestové zavitky se sunkou

Priprava

Platky Sunky potrieme zmesou raj¢iakového
pretlaku a struhaného parmazanu a
ulozimena ne odkvapkanu $parglu. Zvinieme
do zavitkov, potrieme rozpustenym maslom,
posypeme struhankou a zapecieme.

Tip k receptu

Podavame s novymi zemiakmi alebo bielym
chlebom.

Obtiznost:

Cas pripravy: Omin , Cas vareni: 30min
Celkovy €as: 30min , Porce: 2

665 kalorii ,0 g cukrli ,49 g tukd ,19 ¢
bilkovin

Autor: Jozef

Odkaz: https://srecepty.cz/chrestove-zavitky-
se-sunkou

Ingredience

e 4 platky Sunky

e 4 |zice rajCatového protlaku

e 2 lZice strouhaného parmazanu

e 300 g chfestu uvafeného v slané vodée
e 50 g masla

e 2 lzice strouhanky

Kategorie

Vyjimec¢ny den, ltalska, Pro alergiky, Celoro¢né,

Vv

kuchar, Predkrm
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