Chlebicek mandlovy

Obtiznost:

Cas ptipravy: 20min , Cas vareni: 55min
Celkovy €as: 1h 15min , Porce: 1

1676 kalorii ,9 g cukr( ,83 g tuku ,47 g
bilkovin

Autor: jessynka

Odkaz: https://srecepty.cz/chlebicek-
mandlovy

Priprava Ingredience

Z bilk a cukru uSlehame snih, opatrné
vmichame mouku a mandle, tésto nalijeme na
papirem vylozeny srnéi hibet a peGeme pfi
170 st. cca 25 minut. Upe€eny hibet sundame
z papiru (lepi se) a nechame témeér

e 100 g cukru moucky
e 100 g hladké mouky
e 150 g celych neloupanych mandli

e 5 Dbilke
vychladnout. Vlazny hibet nakrajime ostrym T
nebo pilnikovym nozem na asi 3 mm silné
pasky, ty rozlozime na plech a su§ime v Kategorie

troubé na 150 stl cca 30 minut.

Vanoce, Vyjimecény den, Silvestr, ObycCejny den,
Ceska, Vegetarianska, Celoroéng, Finanéné
nenarocné, Obiloviny, téstoviny a ryze, Jidlo na
kazdy den, Déti do 5 let, Labuznik, Navstéva,
Rodina, Dezert, Moucénik, Cukrovi
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