Cedarové susSenky

Obtiznost:

Cas ptipravy: 15min , Cas vareni: 15min
Celkovy €as: 30min , Porce: 4

2279 kalorii ,6 g cukrt ,109 g tuk(i ,80 g
bilkovin

Autor: sonizna

Odkaz: https://srecepty.cz/cedarove-susenky

Priprava Ingredience

Smichame mouku, kypfici prasek, sil a pepf.
Pfidame na kosti¢ky nakrjené studené maslo
a zpracujeme ve smés podobnou strouhance.
Poté postupné vmichavame mléko. Prfidame i
vétSinu strouhaného Cedaru (zbytek si
nechame na ozdobu). Tésto vyvalime a
vykrajujeme z néj ruzné tvary (napfiklad
formi¢kami na pernicky). Ty skladame na
plech vyloZzeny pecicim papirem. Posypeme
zbylym €edarem. Pe€eme 15 minut na 220

e 300 g hladké mouky

e 2 lziCky kypficiho prasku do peciva
e 7gsoli

e 7 g pepie

e 55 g masla

e 150 g Cedaru (cheddar)

e 300 ml plnotu¢ného mléka

°C. .
Kategorie
Tip k receptu Obyéejny den, Irska, Vegetarianskéa, Celorogné,
Tésto pokud mozno nezpracovavame rukama - u Finan&né nenaro¢né, Piedkrm, Pfiloha

tohoto tésta je dulezité, aby se tésto nezahralo,
protoze mouka pak uvoliuje lepek a vysledné
suSenky nebudou nadychané a jakoby listkovaté
jako listové tésto. Hodi se i jako pfiloha k masu ¢i
rybé.
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