Carodéjnické prsty

Obtiznost:

Cas ptipravy: 30min , Cas vareni: 15min
Celkovy Cas: 45min , Porce: 1

803 kalorii , 0 g cukru ,39 g tuku ,12 g
bilkovin

Autor: veka

Odkaz: https://srecepty.cz/carodejnicke-prsty

Priprava Ingredience

Mouku, cukr, maslo, aroma, mléko a kakao
dame do misy a promichame. Vysypeme na
val a hnéteme do vytvoreni viaéného tésta.
Tésto dame vychladit na 30 minut do lednice.
Po vychladnuti vytvofime z tésta 12 malych
valeckl, na dvou mistech prohneme prstem a
na vystupcich udélame paratkem ryhy (jako
klouby prstll) a nakonec pfilepime mandli
(jako nehet). PeCeme v pfedehraté troubé na
170 C asi 15 minut. Pro ukazku prikladam

fotku, ktera je prevzata z Kateaorie
http://prostreno.bety.cz/recepty/31/Carodejnicke- g

e 45 g masla

e 1/2 hrnku polohrubé mouky
2 |1ZiCky hnédého cukru

e 1 Izi¢ka vanilkového aroma
2 Izice mléka
1 IZiCka kakaa

e 12 ks oloupanych mandli

rst < . vy oniy
prsty Halloween, Ceska, Celoro¢né, Néco extra,
Rodina, Cukrovi

Tip k receptu

Misto vanilkové ho aroma Ize pouzit i vanilkovy
cukr.
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