Calamada z hribku

Priprava

3 I vody, 60 g soli a houby uvafime a
proplachneme. Mezitim si svafime 2 | vody,
60 g soli, krupicovy cukr, ocet, nové kofeni a
bobkovy list. Papriku o€istime a nakrajime na
nudlicky, cibuli na kole€ka. Papriku a cibuli
dame do nalevu a asi 15 minut povafime.
Odstavime, pfidame houby a nechame do
druhého dne. Druhy den vyndame nové
kofeni a bobkovy list a Calamadu zavafime
klasickym zplUsobem jako okurky.

Obtiznost:

Cas pripravy: 3dni 12h Omin , Cas vareni:
30min

Celkovy ¢as: 3dni 12h 30min , Porce: 10

1224 kalorii ,80 g cukri ,0 g tuk ,70 g
bilkovin

Autor: Hlouskova

Odkaz: https://srecepty.cz/calamada-z-
hribku

Ingredience

e 51vody

e 120 g soli

e 1Kkgivice hub

e 4dclocta

e 200 g cukru krupice

e 20 kuli¢ek noveho koreni
e 6 listl bobkového listu

1 kg papriky (kapie)

1 kg cibule

Kategorie

Ceska, Finanéné nenaroéné, Houby, Klasika,
Pomocné recepty
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